
Snellman Pietarsaari, lihajalostaja 

Snellman Oy 

Oy Snellman Ab (liikevaihto 148 MEUR 2008) on pie-

tarsaarelainen perheyritys, joka on valmistanut kor-

kealaatuisia lihavalmisteita vuodesta 1951 lähtien. 

Toimintoihin kuuluvat hankinta, teurastus, lihan paloit-

telu ja jalostus. Snellmanin päätuotantolaitos Pietar-

saaressa on ollut käytössä vuodesta 1993, johon Scan-

cool on toimittanut lähes kaikki kylmäteknilliset ratkai-

sut.  

Snellmannille kokonaispalvelut 

Scancool tarjoaa kattavat kylmätekniikkaan kuuluvat 

palvelut avaimet käteen – periaatteella. Scancool on 

toiminut monta vuotta avaimet käteen periaatteella 

Snellmannin kanssa sisältäen myös 24/7 huoltopäivys-

tystä. Lämpötekniikan puolella olemme myös toimit-

taneet Snellmanille mm höyrylaitoksen lämmönvaih-

timia, venttiiliä sekä putkistoa ja siihen liittyvää asen-

nusta.  

Kylmäteknilliset pääkomponentit: 

• Kompressorit:  Grasso, Gram 

• Lämmönvaihtimet: Alfa-Laval, Fincoil 

• Venttiilit:  Danfoss, Herl, Vexve 

• Pumput:  Grundfos, Kolmex 

• Sähkökeskukset: SK-Kojeisto 

• Automaatio:  Siemens S7 

                               

 

 

 

 

 

2002 rakennettu -10 °C konehuone, 4 x 1MW Grasson ruuvi-

kompressoria 

 

Kylmäteknilliset avainluvut 

� Kylmäteho on n. 10MW kahdessa konehuoneessa  

� Kylmäaine on ammoniakkia, NH3 

� Sika – ja nautasokki sekä pakkasvarasto, -30 °C 

� Pikajäähdytys ja pakastetunnelit, -40 °C 

� Tuotantotilojen jäähdytys, -10 °C 

� Tuotekohtaiset jäähdytysratkaisut 


